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La industria gastrondmica vive un momento de transformacion

constante. Hoy, el éxito no depende Unicamente de una buena cocina,

sino de la capacidad de integrar cultura organizacional, vision estratégica
y experiencias memorables para el cliente.

En el marco de Feria Alimentaria 2026, el Congreso de Restaurantes

presenta una Jornada Empresarial disenada para empresarios, gerentes

y lideres del sector que buscan fortalecer la gestion de sus

establecimientos y llevarlos a un siguiente nivel de competitividad y
rentabilidad.

A través de conferencias especializadas, un podcast en vivo y un caso real
de evolucidon empresarial, abordaremos tres pilares fundamentales:

Estrategia, para tomar decisiones inteligentes y sostenibles.
Cultura organizacional, como base de lu ejecucidn y los resultados.

Experiencia del cliente, como el verdadero diferenciador en el mercado actual.

Esta jornada es un espacio de inspiracion y aprendizaje practico, donde la teoria
se conecta con la realidad del sector gastronémico y donde cada participante
podra identificar oportunidades concretas para evolucionar su negocio.

Porque el éxito gastronémico no es casualidad: es el
resultado de una formula bien construida.
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9:00-9:30 a.m.

9:30 - 9:40 a.m.

9:40-10:30 a.m.

10:30 - 11:15 a.m.

11:30 a.m.
-12:30 p.m.

12:30 - 2:00 p.m.

2:00 - 3:20 p.m.

3:20 - 3:30 p.m.

Inversion

AGENDA PRELIMINAR

Inscripcion y registro de participantes.

Palabras de apertura.

José Mario Labbé (Guatemala)
“La cultura, pilar de la ejecucién y resultados”.

Juan Carlos Cifuentes (Guatemala)
“Marketing aplicado al sector gastronémico”.

Receso / Networking.

Martin Blanco y Sebastian Rios (Argentina)
Podcast en vivo - Programa “Cerrame La 8cho”
Enfoque: Mejora de la experiencia del cliente.

Almuerzo servido & Networking Empresarial.

Maria Andrea Rivera (Restaurante Hacienda Real)
Caso de éxito: Evolucion empresarial y consolidacion de marca.

Mensaje de cierre.

Suclﬂgsrgmlul Ntl'l;ggm [:I,lpﬂ limitado

La inscripcion incluye:

Participacion en todas las conferencias.
Podcast en vivo con invitados internacionales.
Almuerzo empresarial.

Espacios de networking ejecutivo.

Ingreso a Feria Alimentaria 2026.
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Datos del Participante:

Nombre completo:
Cargo:

Empresa / Restaurante:
NIT (para factura):
Teléfono de contacto:
Correo electrénico:

Tipo de Inscripcion

[ ] Socio Gremial — Q550
[] No socio — Q750

Datos para Facturacion

Razén social:

Direccion fiscal:

Empresa / Restaurante:

NIT (para factura):

Teléfono de contacto:
Correo para envio de factura:

Forma de Pago

[] Transferencia bancaria
[] Depésito bancario
[ ] Pago con tarjeta
Otro:
Enviar comprobante de pago al correo: congresoderestaurantes@industriaguate.com

Informacion Logistica
¢ Tiene alguna restriccion alimentaria para el almuerzo?
[INo []Si/ Especifique:
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