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PROGRAMA

7:30 - 8:00

8:00 - 8:30

8:30 - 9:00

9:00 - 10:00

10:00 - 10:30

10:30 - 11:30

11:30 - 12:30

12:30 - 13:00

13:00 - 14:00

14:00 - 16:30

16:30

hntecap

Registro e inscripcién

Bienvenida:
Autoridades de INGUAT - INTECAP

La Propiedad Intelectual como catalizador de valor
en el turismo gastronémico
Lic. Juan Pablo Nieto

Cafés de Guatemala con Denominacién de Origen
Degustacion de café de Antigua Guatemala
Ing. Pedro Echeverria e Ing. Luis Pedro Zelaya; Anacafé

Coffee Break

Gastronomia K Denominaciones de Origen en América
Latina: identidad, territorio y valor de la mesa
Lic. Luls Alonso Octavio Garcia Munoz Najar (Perd)

Gastronomia Internacional con Denominacién de Origen
La experiencia de Pera
Chef Rony Chevez (Cenfotur, Perd)

Rones de Guatemala con Denominacién de Origen
Embajador de Rones de Guatemala
Ing. Erich Bauer

Feria de Cafés y Rones de Guatemala
Degustacion de platillos emblematicos de la gastronomia
guatemalteca con café y ron

Chef Mario David Garcia. Gallina en ron y loroco

Chef Erick Rojo Flan antigGefio con café

Chef Rebeca Vasquez Pastel de navidad con ron
Chef Ingrid Méndez Pollo en salsa de café

Chef Carlos Hernandez Costillas de cerdo en salsa de café
Chef Leonel Torres: Torrejas con ron

Chef Aura Regina Equite: Dulces tipicos con ron o café
Chef Gloria Likan Callejas: Pastel borracho

Chef Joel Pérez Café de olla

Chef Miriam Mata: Entrafia de res con costra de café
Chef Bryan Nufez Ponche de leche con ron

Chef Grecia Pop: Esencias de Guatemala

Instructores de gastronomia de INTECAP

Cierre del Congreso

oD,

Inevtens Duamaksor ds Tursea




